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Manger du miel est source de bien-étre et contribue a votre équilibre alimentaire,

Apiculteurs
de pére en fils depuis 1946,

nous sélectionnons les meilleurs maels et
les meilleurs produats de notre terroiwr

by

pour les apporter jusqu'a votre table.

Notre expérience nous permet de
sélectionner les meulleurs muels et de vous offrir

une grande palelte de goits tout en conservant
leurs propriétés naturelles.

Depuais plus de 20 ans, nous développons
un savoir-faire sans égal dans la_fabrication
artisanale de pains d'épices moulés.

Que vous le choisissiez nature, agrémente
d'écorces d'oranges ou de figues...
vous aurez toujours un pain d'épices dont
les ingredients ont été sélectionnés avec la
plus grande attention.

Le succes de notre pain d'épices nous a conduats
vers la création d'une gamme de biscuils et de
produits au muel, avec towjours pour idée directrice :

le partage des vertus
de ce trésor de la nature.
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|: Miel selectionné et mis en pot par Yves Peltier :|

Engagé dans une démarche de valoristion
et de soutien de la filiére apicole bretonne,
le Verger des Abeilles propose,
en fonction des niveaux de récolte,

ce miel régional collecté auprés de ses

apiculteurs-partenaires.
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